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図７ 地域産業に寄与する地下水 
大野市内で営まれている産業のうち、地下水との関連性が深いと考えられるものを抽出して図示した。合わせて、比湧出量も示した。比湧出量とは、 

水位変動量に対する揚水量の割合（揚水量／水位変動量）を表し、ある井戸で地下水位を 1ｍ低下させる揚水を 1日汲み続けた時の揚水量を意味する。 
比湧出量が高い場所は地下水を汲んでも水位が下がりにくい地域であることを示す。計算式は右下に示す。 
37 ある製造所のうち 23 製造所（全体の 62.1％）は 200m3/day/m 以上の比湧出量がある地域に存在することがわかった。大野市では、古くから地下水を

生かした繊維業や酒・味噌・醤油などの食品加工業が盛んであり、良質な地下水の保全はこれら特産品の継承や発展につながるものと考えられる。 

特産品 地下水との関連

温泉・銭湯
軟水の地下水を用いることで、まろやかで柔らかく、肌にとても優しい、
湯冷めしにくいお湯になる。

酒蔵

酒造りには生活用水の地層よりさらに深い、地下５０メートルから汲み上
げた環境庁の日本名水百選に選ばれている良質の水「御清水」を使用
している。良質な地下水を有する大野は、酒造りにおいてまさに天恵と
呼べる土地である。

豆腐
越前大野のお豆腐は、名水100選に認定されている大野の地下水を使
用しているので、美味である。

味噌・酢・醤油
地下水を仕込み水に使い、盆地特有の寒暖の差を利用した天然醸造で
醤油製造を行っている。

蕎麦
地元産・在来種のそば粉を使い、長い年月を経て湧き出た大野の名水
でこねた「名水仕込みの贅沢」と呼ぶにふさわしい逸品であり、おいしい
そばには、打つのにも、茹でるのにも、だしをとるのにも水が命である。

こんにゃく
大野では、おいしい地下水と厳選されたこんにゃく粉でじっくり時間をか
けてつくられている。

和菓子
大野の名水、厳選した材料で作る水ようかんは、口当たりもよく絶品で
ある。

図中の数字は比湧出量を示す。計算式：比湧出量【m3・day-1・m-1】＝揚水量【m3/day】÷（自然水位【m】－揚水水位【m】） 
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比湧出量ごとの地下水関連製造所数 

比湧出量
（m3/day・m）

酒蔵 豆腐
味噌
酢

醤油
蕎麦

こん
にゃく

繊維業 和菓子 合計

0-200 2 3 2 3 0 1 3 14

200-400 1 2 2 1 1 3 1 11
400-600 1 1 1 3 1 0 4 11
600-800 0 0 0 0 0 0 1 1

合計 4 6 5 7 2 4 9 37
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凡例名 データ名／資料名 データ／資料入手先

大野市平成25年地下水採取量データ

大野市HP
平成大野屋HP
越前おおの食べ歩き・見て歩きマップ
平成大野屋事業
越前大野　ぶらりパノラマップ デジタルハリウッド株式会社
電話帳ナビ RIDE AND ONNECT, INC.
マピオン 株式会社マピオン
e-shops ローカル 株式会社ハンズ

比湧出量 深井戸台帳（全国地下水資料台帳）
河川 国土数値情報　河川

地下水に
関連する
製造所

国土交通省　国土政策局
国土情報課

大野市

「この地図は、国土地理院長の承認を得て、同院発行の 数値地図200000（地図画像）、
数値地図50000（地図画像）、数値地図25000（地図画像）及び電子地形図（タイル）を
複製したものである。（承認番号 平 27 情複、第 758 号）」 
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